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ARM - AZIENDA ROMANA MERCATI
Azienda Speciale

VINCITORI CONCORSO FORMAGGI

"PREMIO ROMA "~ 2008

Concoraso PREMIO ROMA "~ - Sezione Roma

Tipologia Primo Sale
I “ classificato: Eredi Ferrazza s.s. - Primo Sale

Tipologia Pecorini e Canestrati

I * classificato: Azienda Zootecnica di Pitzalis Bruno - Pecorino Gran Riserva

2 " clasaificaro: La Quercia s.r.l. = Pecorino Boncacio di Roma
3 " classificaro: Cooperativa Agricoltura Nuova - Pecorino Fresco

Tipologia Marzolino
I~ classificato: Agri In s.r.l. - Marzolino

Tipologia Caciotta Romana

I ~ classificato: Cooperativa Agricoltura Nuova - Caciotta

2 " classificaro: Azienda Agricola “La Collinetta™ s.s. - “Colle”
3 " clasaoificaro: A & A Formaggi s.n.c. = Caciotta Serafino

Tipologia Paste Filate Fresche

I~ classificato: Terra Mia s.r.l. - MozzaReé - Fiordilatte

2 " clagaificato: Azienda Agricola Biologica “Castel di Guido™ - Mogzzarella
3 " clavsificato: Caseificio "La Pometina” - Mo3zzarella

Tipologia Paste Filate Stagionate
I * classificato: Azienda Agricola Biologica “Castel di Guido” - Provolone
2 " clasdificato: Terra Mia s.r.l. - MozzaReé - Scamorsa

Tipologia Giuncata
I~ classificato: Caseificio De Juliis Enio & Figli s.r.l. - Giuncata Romana

Tipologia Formaggi Storici
I * classificato: Cooperativa Agricoltura Nuova - Pecorino Stagionato

Tipologia Speziati e Formaggi di Fantasia
I~ classificato: Azienda Agrituristica Acquaranda - /ncastagnato
2 " claadificaro: La Capretta s.r.l. - Ricotta Stagionata

3 " clavsificato: Azienda Zootecnica di Pitzalis Bruno - Primo Sale al Pistacchio di Bronte

Tipologia Ricotta

I ° classificato: Agri In s.r.l. - Ricotta di Pecora ‘Agri In”

2 ° clasaificato: Formaggi Boccea s.r.l. - Ricotta di Pecora "Marella”
3 " clasdificato: La Quercia s.r.l. - Ricotta di Pecora

Tipologia Mozzarella di Bufala Campana DOP

I * classificato: Terra Mia s.r.l. - MozzaRe - Mos3zarella di Bufala Campana DOP

Tipologia Caciofiore di Columella

I * classificato: Azienda Agrituristica Acquaranda - Caciofiore di Columella

Miglior formaggio della provincia di Roma
Agri In s.r.l. = Mar3zolino

Concorso Nazionale "PREMIO ROMA"

I ° classificato: Azienda Agricola Querceta s.s. (BA) - Caciocavallo di Cantina (24 meai)

2 " clasaificaro: Masseria Ferri (BR) - Caciocavallo

3 " clasaificaro: Caseificio Il Fiorino s.r.l. (GR) - Pecorino di Cantina Stagionato

Concorso Nazionale "PREMIO ROMA”

I~ clasaificato: Azienda Agricola L'Albertana (Bl) - Blubecco
2 " clasaificato: Arioli Achille s.r.l. (MI) - Gorgonzola DOP Piccante
3 ° classificato: Caseificio Cooperativo “Valle Josina™ (CN) - Bisalta Blu

Concorgo Internazionale "PREMIO ROMA”™

1
in collaborazione con: m

Societa Cooperativa Latin Lat a r.l. (LT) - Pressato Pontino

per i migliori formagqi a stagionatura naturale

per i migliori formaggi erborinati

per i migliori formaggqi di pecora
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CAMERE DI COMMERCIO DEL LAZIO

Concorso "PREMIO ROMA " - Sezione Lazio

Tipologia Primo Sale
I " classificato: Alta Tuscia Formaggi s.r.l. (VT) - Caciotta Morbidello

Tipologia Pecorini e Canestrati
I~ clasaificato: Societa Cooperativa Latin Lat a r.l. (LT) - Preasato Pontino

Tipologia Marzolino =
|~ classificato: Azienda Agricola Fiorini Paolo (FR) - Marszolino di Capra =

Tipologia Caciofta Romana
I ~classificato: Ecofattorie Sabine (RI) - Caciotta Romana

Tipologia Paste Filate Fresche
I ~clasvificato: Alan Farm s.c. a r.l. (LT) - Mo3zzarella

Tipologia Paste Filate Stagionate
I~ classificato: Societa Artigiana Scarchilli s.r.l. (FR) - Gran Cacio di Morolo

Tipologia Giuncata
I~ clasaificato: Caseificio De Juliis Enio & Figli s.r.l. (RM) - Giuncata Romana

Tipologia Formaggi Storici
I ~classificato: Azienda Agricola Stocchi Domenico (RI) - Pecorino di Grotta

Tipologia Speziati e Formaggi di Fantasia
I~ clasaificato: Azienda Agricola Stocchi Domenico (RI) - Ricotta Salata Sotto Crusca

Tipologia Ricofta
I~ classificato: Agri In s.r.l. (RM) - Ricotta di Pecora ‘Agri In”

Tipologia Mozzarella di Bufala Campana DOP
I~ classificato: Terra Mia s.r.l. - MozzaRe (RM) - Mojszarella di Bufala Campana DOP

Miglior formaggio della regione Lajzio

I ° clasosificato: Queseria El Bosque, S.C.A. (Spagna) - "£l Bosquerio” Curado
2 clasoificato: Quesos Artesanales de Villaluenga, S.L. (Spagna) - Queso Semicurado de Oveja “Payoyo”
3 “ classificato: Ricardo Remiro (Spagna) - Idiazabal DOP “Remiro Art3ai Gazta”

Miglior formaggio di pecora internazionale
Queseria El Bosque, S.C.A. (Spagna) - "£I Bosquerio” Curado

con la partecipazione di:

Allevamento Cinque Stelle Societa Agricola a r.l. ANFOSC




