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VINCITORI CONCORSO FORMAGG/

"PREMIO ROMA "~ 2007

Concoraso "PREMIO ROMA " - Sezione Roma Concorso "PREMIO ROMA " - Sezione Lazio

Tipologia Primo Sale ) § Tipologia Primo Sale
I ~“classificato: La Capretta s.r.l. - "La Caprona I~ classificaro: Azienda Agricola Stocchi Domenico (RI) - Primo Sale di Pecora
2 " claossificato: La Pometina - Primo Sale

Tipologia Pecorini e Canestrati

Tipologia Pecorini e Canestrati I~ classificatro: Radicetti Girolamo e Antonio s.s.a. (VT) - Pecorino Fiore di Rocca

I~ classificato: La Quercia s.r.l. - Pecorino Savello di Roma
2 " clavsificato: Cooperativa Agricoltura Nuova - Pecorino Stagionato

g Lo : Ao ; ; : Tipologia Marzolino
3 clavaificato: Azienda Zootecnica Pitzalis Bruno - Pecorino Stagionato in Grotta o

I “classificaro: Azienda Agricola La Camosciata (FR) - Marzolina di Capra
Tipologia Caciotta Romana : : _

I * classificaro: La Quercia s.r.l. - Boncacio di Roma Tipologia Caciotta Romana o

2 “claossificato: A & A Formaggi s.n.c. - Caciotta Serafino I~ classificaro: La Quercia s.r.l. (RM) - Boncacio di Roma

3 “classificato: La Pometina - Caciotta . . :
Tipologia Paste Filate Fresche

Tipologia Paste Filate Fresche o ] * cladaificaro: La Pometina (RM) - Mozzarella
I ~classificaro: Azienda Agricola Biologica Castel di Guido™ - Mozzarella
2 " clavsificato: La Pometina - Mozzarella Tipologia Paste Filate Stagionate

I ~classificaro: Alan Farm s.c.a. (LT) - Pancettone

Tipologia Paste Filate Stagionate I * clasaificaro: Societa Artigiana Scarchilli s.r.l. (FR) - Gran Cacio di Morolo

I * classificaro: Azienda Agricola Biologica “Castel di Guido™ - Caciocavallo

Tipologia Giuncata Tipologia Giuncata

I ~clasaificato: Onori Oscare - Giuncata I~ classificato: Onori Oscare (RM) - Giuncata
2 “ classificaro: Azienda Agricola “La Collinetra” s.s. - “La Vallina”

Tipologia Formaggi Storici

Tipologia Formaggi Storici I~ classificato: Azienda Agricola Stocchi Domenico (RI) = Pecorino di Grotta

I~ classificaro: A & A Formaggi s.n.c. - Caciocardo

2 " classificato: Azienda Zootecnica Pirzalis Bruno - Pecorino Gran Riserva Tipologia Speziati e Formaggi di Fantasia

3 clasificaro: La Quercia s.r.I. - Pecorino Augustus I ~clasaificaro: A&A Formaggi s.n.c. (RM) - Formaggio Aromatico
Tipologia Speziati e Formaggi di Fantasia _ g e

I “clasaificaro: A & A Formaggi s.n.c. - Formaggio al Pepe Rosa T'E°|°S"€l Ricotta _ ‘ ) _

2 clasaificato: Azienda Agricola Nizza Federico - Amaltea I~ classificaro: Cooperativa Agricolrura Nuova (RM) - Ricotta di Pecora

3 claaaificato: Eredi Ferrazza s.s. - Cacioricotta di Pecora Tipologia Mozzarella di Bufala Campana DOP

Tipologia Ricofta I “classificato: Terra Mia s.r.l. (RM) - Mozzarella di Bufala Campana DOP
I “clasaificato: Cooperativa Agricoltura Nuova - Ricotta di Pecora

2 " classificato: Onori Oscare - Ricotta di Pecora

Tipologia Mozzarella di Bufala Campana DOP
I °classificaro: Terra Mia s.r.l. - Mozzarella di Bufala Campana DOP

Tipologia Caciofiore di Columella
I “clasaificaro: Azienda Agrituristica Acquaranda - Caciofiore di Columella

Miglior formaggio della provincia di Roma Miglior formaggio della regione Lajio
Azienda Agrituristica Acquaranda - Caciofiore di Columella Azienda Agricola Stocchi Domenico (RI) - Pecorino di Grotta

Concorso naj' ionale "PREMIO ROMA " per i migliori formagqi a stagionatura naturale

I~ classificaro: Azienda Agricola Quercera s.s. (BA) - Caciocavallo di Cantina
2 “ classificaro: Azienda Agricola Pira Carmelo (NU) - Puro Pecorino Sardo
3 “clavaificaro: Caseificio Il Fiorino s.r.l. (GR) - Pecorino Bianco di Cantina

Concorgo Naz ionale "PREMIO ROMA" per i migliori formaggi di fantasia

I ° claassificaro: Latteria Sociale di Trivignano (UD) - Latteria Ubriaco
2 ° classificaro: Azienda Agricola Grandis Enrico “La Capreria” (VI) - Verde di Montegalda
3 " clasaificato: Vincenzo De Maria (AL) - Uova di Capra

Concorso Intemajionale "PREMIO ROMA "~ per 1 migliori formaggi di pecora

I “clasasificaro: ) & L Grubb Ltd (Irlanda) - Crozier Blue
2 “ clasaificaro: Quesos Artesanales de Villaluenga, S.L. (Spagna) - Queso de Oveja en Salvado de Trigo
3 “clasaificaro: Quesos Artesanales de Villaluenga, S.L. (Spagna) - Queso de Oveja en Manteca lIberica

Miglior formaggio di pecora internazionale

) & L Grubb Ltd (Irlanda) - Crozier Blue o )
con la partecipazione di:

r.:.ﬂ

Eredi di Giovanni Brandizzi s.s. ANFOSC




